Traditionelles Menu
Gans oder Ente

Wenn es drauf3en kalt wird, wird's bei uns besonders gemutlich.

Freut euch auf ein festliches 3-Gang-Menu rund um Gans oder Ente.
Knusprige Haut, zartes Fleisch, duftender Rotkohl, kostliche KloRe und
ein Dessert, das den Abend perfekt abrundet — so schmeckt der
November bei cook@work. Geniel3t euer Menu in stimmungsvoller
Atmosphare, mit gutem Wein und besten Gesprachen - ein Abend
voller Genuss und Gemutlichkeit.

Gansemenu:

Praline von der Ganseleber im Pumpernickel-Mantel
an Feldsalat und Feigen

Gansebraten mit Apfel-Beifu3-Rosinen-Fullung, Sauce, glasierte Maronen,
Cranberry-Kompott, Apfelrotkohl, Speck-Rosenkohl, Rahmwirsing,
KartoffelkloR3e, Butter-Spatzle

PREISE

Bratapfel mit Marzipan gefullt, Vanille-Eierlikdr-Sauce & Walnusseis 3 Gang Ganserment
45,- EURO p.P.*

Entenmenu: 3 Gang Entenmenu
40,- EURO p.P.*

Asiatischer Mie-Nudelsalat mit Mangochutney, Gemusejulienne, )
*exkl. Getranke

Cashewkerne, Ingwer & Crispy Duck mit Pflaumen-Chilisauce

) Hinweise:
Landente mit Orangensauce, Salted-Caramell-Kumquats Nur mit vorheriger

Apfelrotkohl, Speck-Rosenkohl, Mandel-Brokkoli Anmeldung bis
KartoffelkloBe, Butter-Spatzle 07.11.2025

Bratapfel mit Marzipan gefullt, Vanille-Eierlikdr-Sauce & Walnusseis Begrenzte Platze!
Besser schnell

anmelden!




Termine November 2025:

Dienstag, 11.11.2025 ab 18:00 Uhr
Samstag, 15.11.2025 ab 17:00 Uhr
Sonntag, 16.11.2025 ab 17:00 Uhr

Und so einfach funktioniert es:
1. Telefonisch oder per E-Mail reservieren:
0175 3719105 oder bbeisker@t-online.de
Reservierung bitte unter folgenden Angaben:
Datum, Uhrzeit, Anzahl der Personen
2. Bestatigung per E-Mail erhalten.
3. Zahlung vor Ort in bar oder mit Karte.

Location:

cook@work Kochschule

Hittfelder Kirchweg 2

21220 Seevetal (Maschen Gewerbegebiet)

Wir freuen uns auf eure Anmeldungen!
Euer cook@work Team
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